
INSTRUCTIONS D’UTILISATION



Pompe à conserver le vin assortie de 2 bouchons

La pompe à conserver le vin au fini inox est assortie de 2 bouchons et permet 
une plus longue conservation des bouteilles de vin entamées. 

• Insérez le bouchon dans le goulot de la bouteille de vin et aspirez l’air à l’aide 
de la pompe. 

Coups de pompes recommandés par bouteille de 750ml: 
• ¾ pleine - 4 coups de pompe 
• ½ pleine - 6 coups de pompe 
• ¼ pleine - 8 coups de pompe

Le vin est ainsi épargné des phénomènes d’oxydation et conserve toutes ses 
qualités pendant plusieurs jours (à consommer de préférence dans les 3 jours 
suivant l’ouverture de la bouteille). 

Le tire-bouchon automatique est muni d’un coupe-capsule et de poignées en 
caoutchouc et il ouvre vos bouteilles de vin en quelques secondes.

• Placez le tire-bouchon automatique sur la bouteille avec le bras-levier en 
position relevée. 

• Serrez la poignée et tournez la bouteille afin de couper l’aluminium
   du bouchon.  
• Abaissez et relevez le bras-levier d’un geste continu. La bouteille est
   ainsi débouchée. 
• Pour libérer le bouchon, abaissez le levier vers le bas puis vers le haut. 

   Vous voila prêt à servir !

Tire-bouchon automatique



Bouchon verseur pour le vin Vacu Vin ® d’apparence cristal

Cubes de glace - fini inox

Le bouchon verseur à vin anti-goutte, grâce à son système de drainage, ramène 
la dernière goutte dans la bouteille. C’est un accessoire de cave pratique ayant 
l’apparence du cristal. 
•  Verseur anti-goutte
•  Apparence élégante
•  Convient à la plupart des bouteilles de vin

Les cubes de glace au fini inox sont un moyen idéal pour refroidir le vin (ou tout au-
tre type de boisson) de votre coupe sans le diluer. Ces cubes uniques sont conçus 
en acier inoxydable et contiennent un gel non toxique scellé à l’intérieur du cube.

• Conservez les cubes de glace dans le congélateur pendant environ 8 heures 
à l’intérieur du plateau de rangement (inclus avec les cubes). Ce plateau est 
conçu pour vous permettre de retirer les cubes et de les placer dans votre verre 
de vin sans y toucher. 

• Afin de maintenir la température de votre vin,  déposez un cube dans votre verre. 
• Pour rafraîchir rapidement le vin qui est à la température ambiante, deux cubes    

de glace sont requis. 

Désormais, vous pourrez consommer vos vins à la bonne température !

Tire-bouchon sommelier à deux leviers

Le tire-bouchon sommelier, fabriqué en Italie, prévoit un système d’extraction en 
deux étapes avec deux leviers construits sur le même rivet. Le second levier est 
conçu afin de s’appuyer pour retirer le bouchon sans effort. Spirale de Teflon®.



Instructions :
•  À l’aide d’un linge humide, nettoyez la bouteille et l’étiquette afin d’enlever 

toute poussière.
•  Remplissez la bouteille d’eau chaude.
•  Retirez le film autocollant de son support.
•  Apposez de manière à centrer le film autocollant sur l’étiquette.
•  En utilisant un bouchon ou autre ustensile, frottez afin d’éliminer toute bulle 

d’air, en particulier au niveau des extrémités de l’étiquette.
•  Après quinze minutes, en partant d’un côté de l’étiquette, retirez d’un geste 

régulier tout en vous assurant que l’étiquette adhère bien au film autocollant.
•  Placez le film autocollant et son étiquette dans votre album préféré.

Nos produits sont garantis, dans des conditions normales d’utilisation (excluant usage commercial) pour une durée d’un an. 

Bandes adhésives pour étiquettes de bouteille de vin

Les adhésifs  vous permettent de décoller la plupart des étiquettes des bouteilles 
de vin et de les apposer dans votre album préféré.
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